
2022 Castiglioni Chianti DOCG

Frescobaldi

Frescobaldis Vorzeige-Chianti passt immer

Beschreibung:
Ein ehrlich gemachter, weicher Chianti mit starkem Sangiovese-Charakter, der reichlich
Trinkfreude bereitet.
Degustationsnotiz:
Prachtvolles Rubinrot, etwas aufhellend zum Rand hin. Sauerkirschen und Waldhimbeeren in
der fruchtigen Nase, etwas schwarzer Pfeffer, auch Milchschokolade und Mocca. Am
Gaumen wiederum zauberhafte beerige Noten, unterlegt von einer subtilen Frische, die
diesem Blend viel Saftigkeit verleiht, geröstete Haselnüsse und schokoladige Noten, auch
etwas Malz, jahrgangstypisch sehr konzentriert; druckvoll im anhaltenden Finale.
Passt zu:
Besonders toll zu Bolognese, Cannelloni, Lasagne, Pizza Napoletana und Saltimbocca. Wir
empfehlen ihn ebenso zu Ossobuco, Sardinen, Reiskugeln, Polenta und Pasteten.
Servierempfehlung:
Leicht gekühlt bei 14-16 Grad servieren
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Chianti
Produzent: Frescobaldi
Bewertung(en): Score 18.5/20
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Rebsorte(n): Sangiovese, Merlot
Artikelnummer: 0130822

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Castiglioni Chianti DOCG
Frescobaldi

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): Sangiovese, Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Leicht gekühlt bei 14-16 Grad servieren
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