
2005 Sassicaia Bolgheri Sassicaia DOC

Tenuta San Guido, Marchesi Incisa della Rocchetta

Der Super Tuscan schlechthin

Beschreibung:
Der Sassicaia von Tenuta San Guido, mehrfach mit 100 Parker-Punkten prämiert, ist ein
italienischer Rotwein von Weltklasse.
Degustationsnotiz:
Glänzendes Rubinrot. Beeriges Bouquet, untermalt von würzigen Noten. Samtiger Auftakt,
gefolgt von einer edlen Würze, rote Kirschfrucht, Preiselbeerkonfitüre, elegante
Tanninstruktur, in ein ausgedehntes Finale mündend.
Passt zu:
Edler Begleiter zu aufwändigen Fleischgerichten vom Grill oder aus der Pfanne, zu festlichen
Mahlzeiten und Highlights aus der italienischen Küche.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Bolgheri
Produzent: Tenuta San Guido Sassicaia
Bewertung(en): Score 19.5/20, Gambero Rosso 3/3, Parker 93/100, Wine

Spectator 94/100
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0488605
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Sassicaia Bolgheri Sassicaia DOC
Tenuta San Guido
Marchesi Incisa della Rocchetta

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 19.5/20, Gambero Rosso 3/3, Parker

93/100, Wine Spectator 94/100
Rebsorte(n): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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