
2019 Cabernet Sauvignon

Napa Valley, Avalon Winery

La référence des Cabernet de la Napa Valley

Description:
Ce vin a bénéficié d’un élevage de 16 mois en fûts de chêne français et américain. Goûtez
au délicieux soleil californien.
Note de dégustation:
Pourpre-grenat. Bouquet exubérant de myrtilles et d'épices, de jus de sureau et de bois
précieux, sur des touches de thé froid aux fruits, de prunes rôties, ainsi qu’une élégante note
arabica. La bouche est ample avec des tannins mûrs et bien soutenus, l’onctuosité se marie
agréablement avec la douceur de l’extrait. Finale aromatique et persistante de cassis
légèrement poivré et de tabac dominicain.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement les plats surf & turf, le poisson grillé, les baked potatoes et la
cuisine tex-mex, ains que les hamburgers. Ce vin a bénéfi cié d’un élevage de 16 mois en
fûts de chêne français et américain!
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: États-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Avalon
Notation(s):
Vol. alcool: 14.5 %
Cépage(s):
Référence: 0637719
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Avalon Winery

Origine: États-Unis
Notation(s):
Cépage(s):
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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