
2023 Pinot Grigio Puiten

Südtirol Alto Adige DOC, Schreckbichl Colterenzio

Pinot Grigio d’un excellent domaine du Haut Adige

Description:
Après une phase de maturation séparée de 10 mois sur lies fines, les vins sont assemblés et
mis en bouteille avec précaution.
Note de dégustation:
Jaune clair, accents dorés. Citron vert, menthe citronnée et notes florales dans le nez
opulent. Très vif et frais en bouche, à nouveau marqué par des notes d’agrumes, ainsi qu’un
peu d’amande amère et de verveine; touches minérales dans la finale dansante.
Accompagne idéale:
Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pâtes à la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Conseils de service:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: Italie
Région: Trentin-Haut Adige
Producteur: Schreckbichl
Notation(s): Luca Maroni 94/100, Score 18/20
Elevage: 10 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2029
Cépage(s): 100% Pinot Gris
Référence: 0898523
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Pinot Grigio Puiten
Südtirol Alto Adige DOC
Schreckbichl Colterenzio

Origine: Italie
Notation(s): Luca Maroni 94/100, Score 18/20
Cépage(s): 100% Pinot Gris
Apogée: jusqu'en 2029
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 10 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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