MOVENPICK

VINS

2022 Merlot
Napa Valley, Merryvale Vineyards

Note de dégustation:

Rubis grenat profond. De magnifiques touches de violette agrémentent le joli bouquet de
bigarreaux et de chocolat au lait, sur des notes de tabac du Brésil, de pulpe de framboise et
de bois précieux. Sublime bouche satinée, avec des tannins mars et soutenus, légérement
granuleux, corps bien charpenté. Finale aux délicats ardbmes de baies noires et bleues et de
cardamome, avec une minéralité ferme en arriére-bouche.

Accompagne idéale:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

MERRYVALE

Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Merryvale Vineyards
AMerlot Notation(s): Score 19/20
RS CRLLEN Elevage: 14 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
e Vol. alcool: 141 %
Cépage(s): 76% Merlot, 24% Cabernet Sauvignon
? Référence: 1188922
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Merlot
Napa Valley
Merryvale Vineyards

Origine: Etats-Unis

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): 76% Merlot, 24% Cabernet Sauvignon
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 14 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.1%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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