MOVENPICK

VINS

2010 Clos du Marquis

St-Julien AOC

Perfettamente maturo per essere bevuto dal tesoro della famiglia Delon

Descrizione del vino:

Prodotto dalla famosa casa Léoville-Las-Cases.

Nota di degustazione:

Un bouquet molto complesso con note di ciliegia selvatica, oliva nera, rosmarino essiccato,
erbe secche e gelatina di ribes rosso. Al palato & denso, morbido e ben strutturato, con un
estratto ruvido e tannini stretti. Astringenza sublime e una bella nota di amarezza nel finale
concentrato, con aromi opulenti di bacche blu, grafite, chiodi di garofano e ginepro.
Abbinamenti:

Delizioso con brasati, entrec6te, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: Francia

Regione: Bordeaux

Sottoregione: St-Julien

Produttore: Chéteau Clos du Marquis
Valutazioni: Score 19.5/20
Vinificazione: in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 13.5%

Maturita: fino a 2035

Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Numero di articolo: 0493310

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS

Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Clos du Marquis

St-Julien AOC

Origine: Francia

Valutazioni: Score 19.5/20

Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Maturita: fino a 2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: in Barrique

Gradazione 135%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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