
Champagne

Les Hauts des Clos du Mont, Fallet Dart

Descrizione del vino:
La parcella "Les Hauts des Clos du Mont" sulle rive della Marna, esposta a sud-est, offre un
terroir eccezionale per uno Champagne di grande carattere. Il vino di questo sito storicamente
famoso viene prima vinificato in botti di rovere, prima di maturare per molti anni sui lieviti,
aggiungendo affascinanti note di frutta secca, burro fresco e caramello.
Abbinamenti:
Aperitivi, stuzzichini, antipasti raffinati, pesce, carni bianche, formaggi freschi, Brie ben fatto e
pasticceria.
Consigli per il consumo:
Ben raffreddato a 6-10 gradi
Paese d'origine: Francia
Regione: Champagne
Produttore: Fallet Dart
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 72 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 12.5 %
Maturità: fino a 2035
Varietà d'uva: 90% Chardonnay, 10% Pinot Noir
Numero di articolo: 10322--
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Champagne
Les Hauts des Clos du Mont
Fallet Dart

Origine: Francia
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 90% Chardonnay, 10% Pinot Noir
Maturità: fino a 2035
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 72 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

12.5 %

Servizio: Ben raffreddato a 6-10 gradi
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