
2019 Chardonnay White Bones

Adrianna Vineyard, Mendoza, Bodega Catena Zapata

La finezza di un Borgogna, maturato sugli altipiani delle Ande

Descrizione del vino:
Il vigneto Adrianna è uno dei più alla moda di Mendoza. I terreni minerali della Valle dell'Uco
producono alcuni vini fenomenali, uno dei quali è lo Chardonnay White Bones. Il vigneto
White Bones si estende per oltre due ettari e deve il suo nome ai fossili trovati in questa zona
calcarea. Anche l'altitudine estrema di 1450 metri sul livello del mare è eccezionale. Lo
Chardonnay dà il meglio di sé dopo alcuni anni di invecchiamento.
Nota di degustazione:
Giallo oro brillante. Naso complesso di pera Williams, fiori bianchi, camomilla e pane bianco
leggermente tostato. Al palato potrebbe essere quello di un grande Borgogna: tanta frutta
gialla, anche con una nota di miele, sostenuta da una marcata nota di freschezza, brioche e
nocciole tostate, molto lineare nonostante la concentrazione, note spiccatamente minerali sul
finale, persistente.
Abbinamenti:
Si abbina particolarmente bene alle carni bianche, come il pollame, alle capesante e al pesce
al forno. Perfetto anche con i formaggi a pasta molle e il salmone.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
Sottoregione: Valle dell'Uco
Produttore: Catena
Valutazioni: James Suckling 99/100, Score 19/20, Parker 98/100, Tim Atkin

97/100
Vinificazione: 16 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: fino a 2032
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 0733719
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay White Bones
Adrianna Vineyard
Mendoza
Bodega Catena Zapata

Origine: Argentina
Valutazioni: James Suckling 99/100, Score 19/20, Parker

98/100, Tim Atkin 97/100
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Maturità: fino a 2032
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 16 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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