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: 2019 Chateau Capbern
St-Estephe AOC

Nota di degustazione:

Colore rubino granato scuro. Al naso, un meraviglioso bouquet di bacche nere - ribes,
sambuco e prugnolo - con note di tartufo, cuoio, tabacco e cedro in sottofondo. Al palato,
tannini ben integrati, buona freschezza, aromi di pepe nero e chiodi di garofano, oltre a legno
di sandalo e amarena, aromi duraturi e molto fruttati.

Abbinamenti:

Si abbina magnificamente a bistecche, pesce alla griglia, polpettone, lampredotto e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: Francia
. ' Regione: Bordeaux
N souttiL ' Sottoregione: St-Estéphe
Produttore: Chateau Calon Ségur
Valutazioni: Score 18/20
Gradazione alcolica: 15.0 %
Varieta d'uva:
Numero di articolo: 0244719

CAPBERN' GASQUETON

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéateau Capbern

St-Estéphe AOC

Origine: Francia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva:

Gradazione 15.0 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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