
2020 Botmaskop

Stellenbosch WO, Delaire Graff Estate

Brillante da Stellenbosch

Descrizione del vino:
Il giovane enologo Morné Vrey ha messo a segno un vero e proprio colpo di scena: un vino
potente ma elegante e morbido.
Nota di degustazione:
Colore viola granato saturo con disco rosso rubino. Bouquet denso con note di bacche nere e
ribes, seguite da rosmarino e timo. Belle note di pepe al palato, concentrato e morbido, con
tannini maturi (ancora) leggermente fragili e sostenuti. Sul finale, ciliegie selvatiche, foglie di
tabacco e succo di prugnola.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Sudafrica
Regione: Stellenbosch
Produttore: Delaire Graff
Valutazioni: Score 18/20
Vinificazione: 16 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: fino a 2032
Varietà d'uva: 66% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc, 9% Petit Verdot,

7% Merlot, 3% Malbec
Numero di articolo: 0887020
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Botmaskop
Stellenbosch WO
Delaire Graff Estate

Origine: Sudafrica
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 66% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc,

9% Petit Verdot, 7% Merlot, 3% Malbec
Maturità: fino a 2032
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 16 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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