
2019 St. Paul

Pinot Noir trocken, Weingut Friedrich Becker

Aus dem Monopol-Weinberg von Friedrich Becker

Descrizione del vino:
Monopol-Weinberg Sankt Paul von Friedrich Becker ist ein steiler Südhang, der durch einen
Talkessel geschützt wird und deshalb über den Tag viel Wärme speichern kann. Für die
nächtliche Abkühlung sorgt der Pfälzer Wald. Schon nach 25-50 cm lockerem Erdreich
stoßen die Rebwurzeln auf eine reine Kalksteingrundlage - perfekte Voraussetzungen für
Reben der Burgunderfamilie. Auslieferung im Herbst 2023
Nota di degustazione:
Attraktive Farbe, attraktives Bouquet von Waldbeere, Roter Beete, Rauchspeck, Kräutern. Am
Gaumen superb konzentriert und nachhaltig, mit beeindruckender Struktur und Qualität.
Großartiger Spannungsbogen zwischen perfekt gereifter Frucht, feinsten Tanninen und
tragender Säure, die hervorragend verwoben ist. Extrem langes und reichhaltiges Finish.
Abbinamenti:
Ideale per piatti di selvaggina o brasati, oltre che per filetto, fesa e roastbeef. Si abbina molto
bene anche a formaggi duri e corposi. .
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Germania
Regione: Palatinat
Produttore: Friedrich Becker
Valutazioni: James Suckling 97/100, Score 19/20, Parker 96/100
Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: fino a 2046
Varietà d'uva: Spätburgunder (Pinot Noir)
Numero di articolo: 1217319
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

St. Paul
Pinot Noir trocken
Weingut Friedrich Becker

Origine: Germania
Valutazioni: James Suckling 97/100, Score 19/20, Parker

96/100
Varietà d'uva: Spätburgunder (Pinot Noir)
Maturità: fino a 2046
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

