
2021 Malbec Argentino

Mendoza, Bodega Catena Zapata

Un Malbec eccezionale con un'etichetta spettacolare

Descrizione del vino:
Un superbo Malbec argentino che può competere con i grandi vini del mondo. Nei due
appezzamenti d'alta quota, Nicasia e Angélica, prosperano le viti, alcune delle quali hanno più
di 90 anni, che producono vini sudamericani di alta gamma con aromi intensi e tannini
finissimi.
Nota di degustazione:
Purpurrot bis zum Rand, violette Nuancen. Ein opulentes Bouquet nach Heidelbeeren,
Brombeeren, Lakritze, kräftigen Mokkanoten und Nougat. Ausgesprochen dicht und samtig
am Gaumen, die zauberhafte Malbec-Aromatik nach schwarzen Beeren vermählt sich aufs
Schönste mit den röstartigen Aromen, Kirschenkompott und dunkle Schokolade, auch einige
balsamische Noten; trotz seiner Intensität sehr elegant und weich bleibend, von vollem Körper
und maximaler Ausdruckskraft; weiche Gerbstoffe im raffiniert komponierten Finish.
Abbinamenti:
Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si può servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
Produttore: Catena
Valutazioni: Parker 96/100, James Suckling 96/100, Score 19.5/20
Vinificazione: 8 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2037
Varietà d'uva: 100% Malbec
Numero di articolo: 0431821
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Malbec Argentino
Mendoza
Bodega Catena Zapata

Origine: Argentina
Valutazioni: Parker 96/100, James Suckling 96/100, Score

19.5/20
Varietà d'uva: 100% Malbec
Maturità: fino a 2037
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 8 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

