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2021 Belvedere del Castello Luigi

Merlot del Ticino DOC, Luigi Zanini

Splendido nuovo Merlot di Castello Luigi

Descrizione del vino:

Questo vino é stato affinato nel miglior stile bordolese per circa 17 mesi in barrique di rovere
francese. Un magnifico Merlot pieno di carattere, tensione e finezza con un buon potenziale
di lungo invecchiamento.

Abbinamenti:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

BELVEDERE Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
2! Paese d'origine: Svizzera

CastELLo Lu Regione: Ticino
Produttore: Castello Luigi

MERLOT % TIC Valutazioni: Parker 93/100, Score 19/20, Schweizerische Weinzeitung 18/20

e o Vinificazione: 17 Mesi in Barrique
MO e in bowigha alforigine Viticoltura: Tradizionale

Pr— Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturita: fino a 2034
Varieta d'uva: 100% Merlot
Numero di articolo: 1250921
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Belvedere del Castello Luigi
Merlot del Ticino DOC
Luigi Zanini
Origine: Svizzera
Valutazioni: Parker 93/100, Score 19/20, Schweizerische
Weinzeitung 18/20
Varietad d'uva: 100% Merlot
Maturita: fino a 2034
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 17 Mesi in Barrique
Gradazione 14.0%
alcolica:
Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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