
2019 Mulinëro

Vino rosso d'Italia, Azienda Agricola Daniele Malavasi

Potente Petit Verdot del Lago di Garda

Descrizione del vino:
Un nuovo vino rosso di Daniele Malavasi. La famosa collina di Pozzolengo comprende un
solo ettaro di vigneto. In collaborazione con il suo rinomato consulente Franco Bernabei,
Malavasi ha creato un vino rosso da invecchiamento ben strutturato, con splendidi aromi
speziati e un perfetto riflesso del terroir del Lago di Garda. Ogni bottiglia è numerata.
Nota di degustazione:
Rosso rubino con sfumature granate. Bouquet nobile e molto aperto, che ricorda i sapori della
ciliegia rossa e del mirtillo rosso, ma si percepiscono anche note di mentolo e di moka forte.
Attacco morbido, seguito da un aroma fruttato-dolce molto accessibile, sapori di bacche rosse
e scure, con una struttura equilibrata e una freschezza appropriata; i tannini sono maturi e
superbamente integrati; il risultato è un quadro complessivo di un Petit Verdot
meravigliosamente composto che è piacevole ora, ma promette anche un ottimo potenziale di
invecchiamento.
Abbinamenti:
Si abbina particolarmente bene alle carni rosse, come la tartare, lo spezzatino di manzo o il
carré d'agnello. È anche delizioso con spiedini alla griglia, branzino alla griglia, fegato e piatti
a base di dado.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Italia
Produttore: Malavasi
Valutazioni:
Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2031
Varietà d'uva: 100% Petit Verdot
Numero di articolo: 0885919
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Mulinëro
Vino rosso d'Italia
Azienda Agricola Daniele Malavasi

Origine: Italia
Valutazioni:
Varietà d'uva: 100% Petit Verdot
Maturità: fino a 2031
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

