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2020 Novicium

Sage Mountain Vineyard, Napa Valley, Continuum Estate

Un blend di Cabernet pieno di energia

Descrizione del vino:

Questo secondo vino monumentale proviene interamente dal leggendario vigneto Sage
Mountain. Il risultato & un vino rosso equilibrato, sfumato, invecchiabile e ricco di aromi
intensi: frutti blu e neri sono completati da cioccolato fondente, elementi terrosi, erbe
selvatiche essiccate e un tocco di vaniglia.

Nota di degustazione:

Rosso cremisi intenso, centro impenetrabile. Gelatina di mirtillo e delicate sfumature erbacee
nel seducente bouquet di ciliegie nere e cioccolato al latte. Potente al palato, vellutato, con
superba ricchezza di estratto e corpo muscoloso. Il finale & lungo e concentrato, con
sfumature di bacche nere e blu, grafite e ribes nero.

Abbinamenti:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: Stati Uniti
3 Regione: Californie
o : Sottoregione: North Coast
NOVIREGI U M Produttore: Continuum
Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 19/20
Vinificazione: 21 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 155 %
Varieta d'uva: 76% Cabernet Sauvignon, 13% Merlot, 6% Cabernet Franc, 5%
Petit Verdot
Numero di articolo: 1182920
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Novicium

Sage Mountain Vineyard

Napa Valley

Continuum Estate

Origine: Stati Uniti

Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 76% Cabernet Sauvignon, 13% Merlot, 6%

Cabernet Franc, 5% Petit Verdot

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 21 Mesi in barrique

Gradazione 155 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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