
2020 Cabernet Franc Gran Enemigo

Gualtallary Single Vineyard - Mendoza, Adrianna Catena & Alejandro Vigil, Puerto Ancona

Ottimi 99 punti da Robert Parker

Descrizione del vino:
Gran Enemigo è un vino eccezionale della tenuta boutique di Puerto Ancona, di proprietà di
Adrianna, figlia minore di Nicolás Catena Zapata, e di Alejandro Vigil, enologo capo di Catena
Zapata.
Nota di degustazione:
Intensives, undurchdringliches Purpurrot. Facettenreiches Aromenbild mit Noten von roten
und schwarzen Waldbeeren, Blaubeeren und einer betörenden, floralen Note von
Rosenblüten und Frühlingswiese. Grünes Pfefferkorn, Graphit, geröstete Kakaobohne und ein
Anflug von Wildkräutern. Am Gaumen beeindruckt er mit samtiger Textur, wobei er die
außergewöhnliche Kombination von Kraft und Eleganz zur Schau stellt. Die Aromenvielfalt
entwickeln sich stetig im Glas und wird vom filigranen Säurespiel sowie der feingewobenen
Tanninstruktur getragen.
Abbinamenti:
Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si può servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
Produttore: Bodega Aleanna
Valutazioni: Parker 99/100, Score 20/20
Vinificazione: 15 Mesi in Fulmine
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: fino a 2036
Varietà d'uva: 85% Cabernet Franc, 15% Malbec
Numero di articolo: 0889220
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Franc Gran Enemigo
Gualtallary Single Vineyard - Mendoza
Adrianna Catena & Alejandro Vigil
Puerto Ancona

Origine: Argentina
Valutazioni: Parker 99/100, Score 20/20
Varietà d'uva: 85% Cabernet Franc, 15% Malbec
Maturità: fino a 2036
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 15 Mesi in Fulmine
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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