MOVENPICK

VINS

2021 Shiraz Pirramimma White Label

McLaren Vale, Pirramimma Wines

\"La luna e le stelle

Descrizione del vino:

Geoff Johnston rappresenta la terza generazione alla guida di una delle tenute piu antiche e
famose del South Australia. Alexander Campbell Johnston, suo nonno, acquisto il terreno
nella McLaren Vale nel 1892 per fondare la tenuta, che chiamo \"Pirramimmb\". Nella lingua
aborigena, questo significa \"la luna e le stelle\". | suoi vini, in particolare quelli della gamma
White Label, hanno vinto prestigiosi premi internazionali.

Nota di degustazione:

aiin, Porpora impenetrabile. | frutti di bosco segnano il bouquet aperto con note di cioccolato, erbe

AR fresche e noci. Al palato e equilibrato, incredibilmente fruttato, con aromi opulenti di more,
PIRRAMIMMA prugne stufate e ribes nero, su bellissime sfumature di erbe aromatiche tipiche del terroir,
— EsTiee vellutato e morbido con grande consistenza e lunghezza al palato.
Abbinamenti:
MeZLaren Vule Si consiglia di abbinare questo vino a formaggi corposi, arrosti di manzo, piatti alla griglia e

SHIRAZ agnello in tutte le sue forme. Lo si apprezzera anche con selvaggina e brasati.
Consigli per il consumo:

s Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Australia
Regione: Australia Meridionale
Sottoregione: McLaren Vale
Produttore: Pirramimma
Valutazioni: Score 19/20
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5%
Maturita: fino a 2031
Varieta d'uva: 100% Shiraz
Numero di articolo: 0170221
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Shiraz Pirramimma White Label

McLaren Vale

Pirramimma Wines

Origine: Australia

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Shiraz

Maturita: fino a 2031

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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