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St-Emilion AOC

Der neue Le Pin: Zur Kiefer kommt jetzt noch die Eibe. Limitiert!

Nota di degustazione:
Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Intensives Fruchtmark in der
Nase, Tiki-Brausebonbonnote, viel Kirschen mit gewissem Amarenatouch, Waldhimbeeren,
sehr dicht. Im Gaumen soft, fein, geschmeidig, intensive Primärfrucht, dicht gebündelt,
eigentlich schlanker, oder weniger imposant als der etwas laute 2011er daher kommend, im
Innern leicht kernig. Vielleicht jetzt schon mehr auf seinem eigenen Weg als der Erotik
versprühende 2011er.
Abbinamenti:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Emilion e Satelliti
Produttore: Château L’If
Valutazioni: James Suckling 98/100, Score 18/20
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: 2017–2028
Varietà d'uva: Merlot, Cabernet Franc
Numero di articolo: 0764312
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

L'If
St-Emilion AOC

Origine: Francia
Valutazioni: James Suckling 98/100, Score 18/20
Varietà d'uva: Merlot, Cabernet Franc
Maturità: 2017–2028
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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